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吉林省优质猪肉的肉质分析及发展战略

张树教 陈 群 金 鑫 李润 落

宋金彩 庄玉珠 赵玉 民 张云影 金香淑

�吉林省农科院畜牧分院
，

公主岭 �������

提 要 经对吉林杂优猪和纯种猪多年肉质分析表明
，

吉林杂优猪具有肉质好
，

气香味浓
，

易

于存贮和 加 工等优点
。

其具体指标是
�
肉色 �

�

��
、

大理 石 纹 �
�

��
、

失 水率 巧
�

��� 和 瘦 肉率

��
�

���
。

本文还对吉林杂优猪生产中所存缺陷
，

提出几个巫待解决的问题
�①加强产业化建设 ，

形

成龙型经济 �②制定吉林优质肉的标准 ，

创优质名牌 �③大力推广三元杂交猪及约 只 松高产杂交组

合 �④应用先进的营养调控技术配制 日粮 。

关键词 杂优猪 �肉质 �方针

吉林省位于我国东北部
，

属季风区温带大陆性气候
，

全年平均温度在 �一 �℃ ，

最冷的 �

月份平均气温在 一 ��℃左右
，

土壤肥沃
，

耕地集中连片
，

盛产玉米
、

大豆和高粱
，

为养猪业的

发展提供了充足的饲料资源
。

良好的气候条件
，

优质的饲料资源为发展优质高档的猪肉提

供了保障
。

吉林省养猪业近年发展很快
，

猪肉从调人
、

自给到年调出商品猪近百万头
。

吉林

的猪肉无论是在上海
、

北京和大连都享有很高的声誉
，

人们都喜爱吃吉林的猪肉
，

都说吉林

的猪肉肉质好
，

那么吉林的猪肉到底好在哪里�与其它省份的猪肉又有什么不同呢�下面

就把我们多年的研究结果总结如下
�

� 吉林猪肉的品质特点

�
�

� 吉林杂优猪与品种猪的肉质分析

吉林的杂优猪
，

也就是商品猪
，

主要是以本地猪为母本
，

长 白猪为父本的二元和三元杂

交猪
，

这一杂交组合中大约克占���
。

目前
，

三元的杂交组合有杜长本
、

约 � 长本
、

大 � 长

和长 � 约
、

大约克和松辽黑的杂交组合
。

为了解吉林杂优猪的肉质特性
，

吉林省农科院先后对梨树
、

公主岭
、

柳河县和省农科院

的商品猪
、

松辽黑猪
、

长白和杜洛克等进行了测定
，

结果列于表 �
。

肉色是肌肉的生理学
、

生物化学及微生物变化的外部表现
，

大理石纹是肌肉内可见脂肪

的含量和分布情况
，
��值反映肉代谢和糖元酵解的速度和强度

，

而失水率
、

系水力及熟肉率

等则反映肌肉在运输
、

贮存和加工过程中水分的损失情况及肌肉蛋白质变化情况
。

从表 �可以看出
，

吉林本地猪
、

二元或三元杂优猪肉色评分显著或极显著高于外来猪种

杜洛克和长白
，

肌肉大理石纹评分与肉色有同样趋势
，

吉林杂交猪评分为 �
�

�一 �
�

��
。
由于

猪肉的风味
、

多汁性以及嫩度与大理石纹含量和分布有直接关系����
� ���� ���叮 ����

，

因此
，

我们可以肯定吉林杂交猪具有良好的风味和多汁性
，

继承了吉林本地民猪的优点
，

远
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好于国外的长白��
�

���
。

表 � 商品猪及其亲本肉质性状测定结果 �单位
�
分

、

�
、

脚�

性 状 三元杂交猪

�
�

�� 士 �
�

��

松辽黑猪

�
�

�� 土�
�

��

长 白 杜洛克 长 杂 本 地

肉 色 � 士 ��

差异性
�

�

��士 �
�

�� �
�

��士 �
�

�� �
�

肠 土 �
�

��
��
八�

� 土 ��

差异性

�� � �

� �� �

�
�

�� 土 �
�

�� �
�

�� 土 �
�

�� �
�

��士 �
�

��
�� 玩 �

� � �

�
�

�� 土 �
�

�� �
�

��土 �
�

�� �
�

�� 士 �
�

���
��

� �

� � �

�
�

�� 士 �
�

的 �
�

��士 �
�

�� �
�

��土 �
�

��

�
� �

� � �

��
�

�� 土 �
�

的 ��
�

��土 �
�

�� ��
�

�� 士 �
�

卯

�
�

�� 士 �
�

��

�

��

�
�

��士 �
�

��

比
�

�
�

��士 �
�

��

�

�

�
�

�� 士 �
�

�巧

�

�

��
�

�】�土 �
�

��

�
�

��土 �
�

��
��
�

� 土 ��

差异性
�

�

�� 士 �
�

��

�士 ��

差异性
�

�

��士 �
�

��

理纹

��

大石训创

��
�

熟肉率 � 士 ��

差异性
研

�

�士 �
�

�

�

�

�
�

�士 �
�

�】�
�

�

�
�

��士 �
�

��
��
�

�
�

�� 士 �
�

��

��
�

仅�
�

�士 �
�

�

失水性 � 士
��

差异性
��

�

�� 土 �
�

�� ��
�

��士 �
�

�� ��
�

��士 �
�

�� ��
�

��土 �
�

卯 巧
�

�� 土 �
�

�� ��
�

�� 土 �
�

��

系水性 � 土 ��

差异性
��

�

�� 土 �
�

�� ��
�

璐 土 �
�

�� ��
�

��士 �
�

�� ��
�

��士 �
�

�� ��
�

��士 �
�

� ��
�

�� 士 �
�

��

��
�

��士 �
�

��
��

��
�

��土 �
�

如 ��
�

�� 士 �
�

�� ��
�

��土 �
�

�� ��
�

��士 �
�

���
��
�

��
�

��士 �
�

��
�

注
�
小写表示 �

�

�� 水平
，

大写为 �
�

�� 水平
，

标有不同字母的品种差异显著
，

反之差异不 显著
。

从表 �我们还可以看出
，

吉林杂交猪的 ���
、
�玩 都较高

，

说明吉林杂交猪的肌肉耐贮

存
，

不易变质
，

杂交猪的失水率较低
，

熟肉率较好
，

说明在加工运输和贮存过程中水分损失较

少
。

肌肉的嫩度受纤维直径
、

肌肉结缔组织含量
、

肌肉含量
、

脂肪含量以及胶原蛋白老化程

度等因素影响
。

若肌束间充满脂肪
，

使结缔组织失去弹性
，

则肌束易咀嚼
，

肌肉也变得细嫩

多汁
。

�
�

� 肌肉的化学成分分析

表 � 肌 肉

水 分

的 化 学 成 分

品 种

杜长本�三元杂交猪�

松辽黑猪

长 白

杜洛克

杂交猪�长杂�

本地猪

��
�

��

��
�

��

��
�

��

��
�

��

��
�

��

��
�

��

干物质

��
�

��

��
�

��

��
�

��

��
�

��

��
�

��

��
�

��

蛋 白

��
�

��

�单位
���

粗脂肪

��
�

��

��
�

��

��
�

��

��
�

��

�
�

��

�
�

��

�
�

��

�
�

肠

从表 �可 以看出
，

品种间肌肉的水分和干物质含量没有差异
，

但肌间脂肪含量差异较

大
，

吉林商品猪同长白猪比差异显著
。

由于肌肉间脂肪及其分布与肉的风味有直接相关
，

脂

肪含量过低风味差
，

含量过高又使肌肉偏肥
，

月同体脂肪层增加
，

吉林杂优猪脂肪含量适中
，

是

其肉质优良的具体表现
。

� 吉林杂交猪的肉质性状同四川猪及国外三元杂交猪的肉质比较

由表 �可见
，

吉林杂优猪较四川杂交猪在肉质上的优势表现在
�

肉色好
。

吉林猪为 �
�

��
，

四川的杂交猪为 �
�

���
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表 � 吉林猪与四川猪及国外三元杂种猪肌肉肉质性状比较

性 状 吉林杂优猪 吉林本地猪 四川杂交猪 四川商品猪 杜 � 长白杂交猪�国外�

肉 色 �
�

�� 土 �
�

�� ����
士 ���� �

�

��土��肠 �
�

田 土 �
�

�� �
�

的 土住��

大理石纹 �
�

��士 �
�

�� �
�

���
士 �

�

�� �
�

��� 士�
�

肠 �
�

��土 �
�

�� �
�

���
士 �

�

���

��玄 �
�

��
土 �

�

的 �
�

��士 �
�

�� �
�

��士�
�

以 �
�

�� 士 �
�

�� �
�

��土 �
，

��

�姚 �
�

��土 �
�

��� �
�

�� 士 �
�

�� �
�

��士 �
�

以 一

熟肉率��� ��
�

�� 士���� 麟
�

�� 士 �
�

卯 ��
�

�� ��
�

�� 士 �
�

�� ��
�

�� 士 ��肠

失水率��� ��
�

�� ��
�

��
土 �

�

�� ��
�

��士 �
�

�� ��
�

�� 土 �
�

�� ��
�

��士 �
�

以

系水率��� ��
�

�� 士 ���� ��
�

�� 土 �
�

��
� �

肌肉脂肪含量 �
�

�� �
�

肠 一 �
�

巧 ��
�

��

瘦肉率�� � ��
�

��
一

��
�

��
一 ��

�

��

失水率低
，

熟肉率高
。
四川杂交猪的失水率较吉林的高 �倍还多

，

因此
，

我们说四川猪

是水猪
，

这与四川的猪种
、

饲养环境是分不开的
。
四川猪以青绿多汁饲料为主

，

气候高温
、

高

湿
，

所以
，

猪的肉色较差
，

失水率高
。

瘦肉率高
。
四川猪瘦肉率为 ���

，

吉林杂优猪为 ��
�

���
。

� 发展战略

吉林杂优猪具有瘦肉率较高
、

生长发育快
、

肉质优 良等优点
，

但同国外猪相 比
，

瘦肉率还

较低
，

生长发育和猪肉的胭体不够整齐
，

猪肉的加工工艺和设备还有待于改进
，

为了吉林猪

能尽快的创出品牌并打人国际市场
，

下面几个问题需要解决
。

�
�

� 加速产业化建设
，
形成龙型经济

优质的商品
，

来源于 良好的生产环境
。

生产条件的好坏
，

决定商品优劣
。

小规模千家万

户的生产方式
，

不利于先进技术的应用
。

因此
，

要想吉林杂优猪生产得到快速的发展
，
以满

足市场不断增长的需求
，

我们必须加速产业化建设
，

走公司加农户的经营模式
，

全省要围绕

公主岭肉类食品开发公司
、

农安种猪场等大猪场
，

形成集产供销加工一体的产业化体系
。

只

有这样
，

才能保证吉林杂优猪的品质和生产
，

提高养猪业的生产力水平
，

增强市场竞争能力
。

�
�

� 制定吉林优质肉的标准
，
创优质名牌

各国都制定了评价特级肉的标准
。

日本特级肉标准
�
半胭体重为 ��

�

�一
��

�

�吨
，

背脂

肪厚在
·

�
�

�一 �
�

��� 之间
，

肉的颜色淡灰红色
，

有光泽
，

花纹细
，

致密富有弹性
，

保水性好
，

无

臭味
，

无 ����肉质表现为白色
、

松软
、

有渗出液�和 ����暗
、

硬
、

干肉�肉
，

脂肪纯白色
，

有光

泽
，

没有异味
。

美国一等猪瘦肉率为 ��
�

��
，

英国为 ���
。

根据我们测定的结果
，

吉林 出栏商品猪的瘦肉率平均是 ��
�

�� 士 �
�

��
，

范围是 ���
�

���
，

桐体重在 ��
一 �� ��之间

。

根据上述资料
，

吉林省优质高档肉的标准应是
�

胭体重在 ��
一
�� ��之间

，

月同体瘦肉率在 ��� 以上
，

无 ��� 和 ��� 肉出现
，

无黄膘肉
，

无

异味
，

膘厚均匀
，

几 点膘厚不超过 �
�

���
，

肉质优良
，

外观整齐一致
。

我省的生猪生产
，

应按

这个统一标准实施
，

争创优质名牌
。

�
�

� 大力推广三元杂交猪及约 � 松高产杂交组合

我省的商品瘦肉型猪生产已近 �� 年
，

二元杂交猪覆盖面达 ���
，

但是
，

二元杂交猪无论

是在生长速度
、

饲料报酬
，

还是瘦肉率上与三元杂交猪相比
，

都有很大差异
。
经试验表明

，

三

元杂交猪比二元杂交猪的瘦肉率高 �
�

��
，

一头三元杂交猪比二元杂交猪多产瘦肉 �吨
。

松

辽黑猪是用长白
、

杜洛克及本地猪培育而成
，

是我国北方第一个黑色瘦肉型母系新品种
，

用

约克公猪与其杂交效果十分理想
，

如果全省出栏的商品猪中 ��� 以上是约 � 松或三元杂交
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猪
，

那么就要多产瘦肉 ��则〕 �，

多增收 �
�

�� 亿元
，

相当于多养 ��
，

�万头二元杂交猪
。

因此
，

养三元杂交猪的效果是相当理想的
。

我省大力推广三元杂交猪的时机已成熟
，

我们有大量的二元杂交母猪
，

同时有大约克和

杜洛克这两个最适宜做终端父本的种公猪
。

推广的杂交组合以杜
� 长本

、

约 � 长本为最佳
。

�
�

� 应用先进的营养调控技术配制 日粮

养猪应以生产没有药物残留的肉
、

脂肪低和脂肪中应含有多聚不饱和脂肪酸的优质高

档肉为首要条件
。

猪的营养对猪肉的品质起重要作用
，

猪肉的风味
、

保存性和营养价值等都

受饲料的影响
。

因此
，

多喂甘薯
、

大麦
、

小麦和脱脂乳粉等饲料
，

猪的脂肪变硬
，

肉质变好
。

在应用抗生素时
，

要注意饲喂量
、

停药时间和抗生素适用对象
，

同时应大量应用生物制

剂和酶制剂配制 日粮
。

在 日粮中添加油脂酸
，

这样有利于改善猪肉的适 口性
，

增加猪肉中大

理石纹肌肉的比例
，

提高猪肉的品质
。

从饲养水平上
，

在猪生长转折点以前
，

猪的生长主要

是以瘦肉组织占优势
，

饲料转化率较高
，

因此
，

要饲喂氨基酸平衡 日粮
，

即理想蛋白质������

�
�������日粮

，

后期要控制饲养
，
以防止脂肪沉积过快

。

小母猪不要去势
，

据测定
，

在同一饲

养条件下
，

小母猪的瘦肉率为 ��
�

��
，

阉公猪是 ��
�

��
。

猪屠宰前的状态对 肉质有很大的影响
，

为了防止 ��� 肉的产生
，

需要在屠宰时使猪的

肌肉处于一个适宜的低能量状态
，

这个状态可以通过屠宰前一段时间不饲喂来达到
。
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