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所致
。

� 均质对花生冰淇淋膨胀率的影响

膨胀率是 评价冰淇淋质量的主要指标
，

一般用配料体积增长的百分比来表示
。

其公式

为
�
膨胀率���二 �冰淇淋的体积

一 配料的体积�配料的体积�� ���

通过正确的均质
，

能使添加剂在脂肪粒 表 � 花生冰淇淋膨胀率测定结果 ���

子表面上发生作用
，

以及在混合料与空气界
面上产生活性

，

从而影 响起泡性和膨胀率
。

未通过均质 �� �� �� �� �� ��

从表 �中看出通过正确均质的花生冰淇淋的
膨胀率远远大于未通过均质的花生冰淇淋膨 通过均质 �� �� � ��� �� ��

胀率
。

� 结 论

通过以上试验确定了花生冰淇淋混合料的最佳均质温度为 ��
一
��℃ ，

均质压力一级为

���
一 巧���

，

二级为 ��
一 �� ��

。
只有在满足了这些条件

，

才能生产出膨胀率较高
，

质地优 良

的花生冰淇淋
。

总之
，

在生产花生冰淇淋技术中
，

通过选用高压均质机进行正确的均质和选用最新添加

剂
，

通过技术工艺路线的正确改进
，

应用本技术生产优质的花生冰淇淋
，

投放市场后
，

深受消

费者青睐
。
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使愈伤组织生长达到理想状态
。

继代 �个

月后
，

将愈伤组织转人分化培养基
，

一周后分化出绿芽点
，

第二周开始伸出小芽
，

接着根也发

生
，

大约一个月左右
，

分化成完整植株
。

分化率为 �
�

��
。
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