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巨物 诊工作的一 个重要组成部分

。

在生产上经常需要优良 的 菌 株

和特殊用的菌株
，
需要研究选择一种使它们生命力和活性不变的好方法

。

近几年来
，
对

一些农用微生物如
�

大豆根瘤菌
，

自生固氮菌
，
磷细菌

，
黑曲霉

，

酵母
，
农抗产生菌

，’���” ，
庆丰霉李等进行菌种保藏方法的研究

，

取得了一定的结果
。

根据各类菌种的特

性
，
分别用砂土

、

斜面低�晨
�

咬塞法
、

冷冻干燥法等方法进行保藏
，
现将部分菌种冷冻干

燥保藏试验情况简介如下
�

试 验 材 料 与 方 法

一
、

菌种

�� �细菌
�

大豆根瘤菌 � 。 ，

美国大豆根瘤菌
，
自生固氮菌����

，
自生固氮菌���一

�
，
有机磷细菌���

，
钾细菌�

�

����

�� �放线菌
� “ ����” ，

庆丰霉素产生菌
， ，’��� ” 。

�� �霉菌
�

绿色本霉��
�

��
，
绿色本霉�� �

一���
，
黑曲霉�

�

道����

�� �酵母菌
�

生香酵母
，
南阳混合酵母

。

�� �担子菌
�

紫芝��
，
金顶蘑

，
香菇

。

二
、

培养基

�� �细菌
�
��号无氮培养基

，
肉汁培养基

‘

�� �放线菌
�

高氏合成一号培养基
。

�� �霉菌
�

土豆葡萄糖培养基
。

�� �酵母菌
�

察氏培养基
。

�� �担子菌
�

综合马铃薯培养基
。

三
、

保护剂
�

脱脂牛奶

取新鲜牛奶
，
经离心机 ��

，

���一 �
，
���转�分 �二次离心

，
每次��分钟

，
脱脂后分装

于小三角瓶中
，
用 �磅压力��分钟灭菌

，
备用

。

四
、

菌种培养

用上述各类菌适合培养基进行接菌培养
，
细菌

、

霉菌
、

放线菌
、

酵母菌一般培养 �

天
，
担子菌��天

。

在无菌条件下
，
向培养管内注入��毫升脱脂牛奶 �大约在每毫升内含有 �

亿个左右菌体 �然后分装于冻干管中
，
每管以。 �

�一 。 �

�毫升为宜
。
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五
、

冷冻真空干燥过程

采用��一。��型冷冻真空干燥机 �日本安宅产业株式会社制品 �

零下��一�� ℃左右
，
以记录仪表示恒定为好

。

拉冷到 零下 巧一��℃ ，

首先 进行预冻到

抽真空到 �
�

�一

�
� ，�。 ��，

升华到零上��一��
‘℃左右

，
逐步上升

，
真空熔封 口时真空度需保持在�

�

�����
，

至此结束全部过程
。

六
、

存活检查

将经冷冻真空干燥而保藏的冷干管
，
经过无菌操作

，
移接到新鲜斜面肉汁培养基中

，

进行培养观察有无杂菌
。

如有生长慢或者弱的菌株再移接到各种菌最适合的培养基上
，

观

察菌体生长情况
。

如有不生长者
，
则进行重复

，
以重复 �次为止

。

若再不生长则说明该菌

已死亡
。

试 验 结 果

对上述各类菌株用冷冻真空干燥法在常温下保藏
，

查存活情况
，

结果见表 �
。

表 � 各类菌株经冷冻干燥法保藏存活情况

分别于���。年
、
����年及����年检

结 语

麦
。
供 试 菌 种

�习��年 ����年

�

�

�

十

�

�

�

十

十

十�十十��回川日﹃一川一日一川大豆根瘤菌��

美国大豆根瘤菌

自生固氮菌����

自生固氮菌���一 �

有机磷细菌���

钾细菌�
�

���

细菌

十十�“ ����
，，

“
了��

，，

丰霉素产生菌庆

放线菌

��� 十十十绿色木霉��
�

��

绿色木霉���一���

黑曲霉�
�

����

生香酵母

南阳混合酵母

霉。

一
。母

担
�
金 顶 蘑

子 �紫 芝 了“

菌 �香 菇

。
生香酵母在真空熔封口时延长�小时

，

吸入部分空气

中水分
。

影响活力
。

�� �表示生长
�

�一�表示不生长
�

�一 �经过 �年测定结果认为
，
低温

冷冻真空干燥保藏法对细菌
、

放线菌
、

霉

菌
、

酵母是一种长久
、

安全
、

可靠的好方

法
。

至于上述各类菌最长保藏多久
，
保藏

菌种的生理生化特性变异如何
，
均有待于

今后继续观察试验
。

�二 �担子菌用冷冻真空 干燥法保藏

�指菌株 �是不适合的
，
三个供试菌株测

定结果无一成活
，

分析原因可能是由于担

子菌在人工培养基上产生气生菌丝
，
经受

不了外界温度急烈变化
。

�三 �生香酵母经冻于保藏后测定结

果反映生长缓慢
。

菌苔不规则
，
分析原因

可能因当初在真空熔封 口时没有及时
，

吸

进部分空气中水分而影响保藏效果
。

�四 �经过冷冻干燥试验结果初步分

析
，
认识到预冻温度

、

时间
、

真空度
、

升

华温度上升的快
、

慢对不同类型微生物的

存活都有影响
。
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