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摘 要

本文对吉林省谷子品种的 �� 个品质性状进行了研究
。

结果表明
�

粗蛋白含量多为 ��
�

���

��
�

��
，

赖氨酸平均含量为。
�

���
，

脂肪平均含量为�
�

��
，
其中棕桐酸�

�

���
、

硬脂酸�
�

��沁
、

油

酸��
�

���
、

亚油酸��
�

���
、

亚麻酸�
�

���
、

花生酸�
�

���
。

维生素中的硫胺素平均�
�

��陀��
、

核

黄素�
�

��陀��
、

生育酚��
�

��滩��
。

微量元素硒 。
�

�。雌��
。

相关分析表明
，

亚油酸与棕桐酸
、

硬脂

酸
、

花生酸呈极显著负相关
，
亚麻酸与花生酸

、

硬脂酸呈极显著正相关
，

与油酸呈极显著负相关
，

生育酚与微量元素硒呈显著负相关
。

随着人民生活水平的提高
，

粮食商品率的增加
，

城乡人民对粮食的品质提出了更高的要

求
。

谷子品种资源的品质性状方面的研究较少
，

特别是对脂肪酸
、

维生素
、

微量元素的研究未

见报道
。

本文旨在研究六种脂肪酸
、

三种维生素
、

一种微量元素及粗蛋白
、

赖氨酸
、

粗脂肪等

主要品质性状的分布趋势及相互间的内在联系
，

为正确选用亲本
，

培育优质谷子品种参考
。

材 料 与 方 法

本文采用吉林省有代表性的谷子品种进行化验分析
，

其中粗蛋白
、

粗脂肪
、

赖氨酸由山

西农业科学院中心实验室化验分析
，

共 ��� 个品种
�

六种脂肪酸�棕相酸
、

硬酷酸
、

油酸 、亚油

酸
、

亚麻酸
、

花生酸�
，
三种维生素�硫胺素

、

核黄素
、

生育酚�
，

一种微量元素硒
，

由西南农业大

学中心实验室化验分析
，

共 �� 个品种
。

粗蛋白
、

粗脂肪
、

赖氨酸分析结果为占干基的�
，

维生
·

素和维量元素为 拜���
。

统计分析了各性状的变异分布情况及各性状间的相互关系
。

结 果 与 分 析

一
、

谷子主要品质性状的组成分析

谷子的品质性状主要由粗蛋白
、

赖氨酸
、

粗脂肪
、

亚油酸
、

亚麻酸
、

花生酸
、

硫胺素
、

核黄

素
、

生育酚
、

微量元素硒等组成
，

这些均为人体必须的营养物质�见表 ��
。

从表 �分析得知
�

�
�

吉林省谷子蛋白质含量变幅在�
�

��一��
�

��
，

变异系数为��
�

���
，

多数品种的蛋白

质含量在��
�

��一��
�

。 写之间
。

�
�

赖氮酸是人体必需而且不能合成的氨基酸
。

吉林省谷子品种中的赖氨酸含量相对较

高
，

最低为�
�

����占子粒干物重的百分数�
，

最高为�
�

���
，

如
�

大秆白沙
、

小金苗
、

红苗和小

果谷等
。

赖氨酸含量品种间变异系数相对较小
。

�
�

月旨肪含量是评价一个谷子品种小米品质优劣的重要指标之一
。

吉林省谷子脂肪平均

含量为�
�

�����
，

高于全国平均值��
�

����
。

高者达�
�

��以上
，

如
�

灰粘谷��
�

����
、

青苗粘

谷��
�

����
、

红苗小粒粘谷��
�

����
。

脂肪的变异系数为��
�

���
。
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从从

译芝
目目 变 幅幅 平均数数 标准差差 变异系数数

������������ 、、

粗粗蛋白����� �
�

��� ��
�

��� ��
。

������ �
。

������ ��
�

����

赖赖氨酸����� �
�

���� ���� �
‘

������ � ������ �
、

����

粗粗脂肪 �多石��� �
�

���� ���� �
�

������ �
�

������ �住
�

����

棕棕搁酸����� �
�

�

��一�
·

““ �
�

������ � ������ ��
�

����

硬硬脂酸����� ��
�

��� �
�

���� �
�

������ �
�

���乙乙 ��
�

����

油油 酸����� ��
�

��� ��
�

������
�

������ �
�

������ ��
�

����

亚亚油酸�写��� �� �����
�

�����乞
�

工����� ��� �
�

����
���������

�

��������

亚亚麻酸����� �
，

����
�

���� �
�

������ �
�

������ ��
�

����

花花生酸����� �
�

��� � ���� � ������ �
�

������� ��
，

����

硫硫胺素�尸������ �
�

��� �
�

���� �
�

������ �
�

������ ��
�

����

核核黄素戈抖������ �
�

��一 �
�

���� �
�

������ �
�

������ ��
�

����

生生育酚 �拜������ ��
�

��� 了�
�

������� ��
�

������ ���
�

����’’’’

��
�

����������

硒硒 �科������ �
日

，

�卜
。 ·

���� � ，� �。 �
月月�

�
·

������ ��
�

����

�
�

谷子最大的品质特点之一是小米做出

粥后有一层油
�

这层油取决于脂肪含量和主

要脂肪酸的构成
，

即
�

棕搁酸
、

硬脂酸
、

油酸
、

亚油酸
、

亚麻酸
、

花生酸等
。

棕构酸
、

硬脂酸属

饱和脂肪酸
，

油酸
、

亚油酸
、

亚麻酸
、

花生酸属

不饱和脂肪酸
。

不饱和脂肪酸对油脂的消化
、

吸收和贮存具有特殊意义
。

亚油酸
、

亚麻酸均

是人体必需的脂肪酸
，

其含量高
，
营养价值

高
，

但亚麻酸含量过高
，

则影响耐贮性
。

从分

析的结果看
，

谷子的亚油酸含量较高
，

如
�

大

金苗���
，

���
、

红穗谷子 ���
�

���
，

这是谷子

营养价值高的原因之一
。

谷子的亚麻酸较低
，

如红穗谷子 ��
�

����
，

老来变 ��
�

����
。

�
�

硫胺素
、

核黄素
、

生育酚是人体必需的水溶性维生素
。

分析结果表明
，

这三种维生素含

量 均较高
，

变异系数较大 ���
�

���
、
��

�

��厂
、

��
�

����
，

其 中以生育酚含量最高
，

平均为

��
�

��拜���
，

高者达 �� �孙创�
，

如
�

大 粒黄 ���
�

��拼����
、

大 高 秆 ���
�

��肛����和水 里 站

���
�

��拼����等
。

�
�

硒是人体必不可少的矿物质微量元素
、

可防癌治病
。

分析的结果说明
�

谷子含硒量较

高
，

平均为 �
�

��拜���
�

最高为�
�

��拜���
。

如
�

白谷黄米 �。
�

���拼����
、

����
一

���
�

���拜����
、

公

谷��号��
�

���拼����
。

品种间的变异系数为��
�

���
，

是所分析的 招 个品质性状中变异系数

较大的一 个
，

因此为选育高硒的谷子品种提供了理论依据
，

谷子很可能是理想的硒粮
，

从而

为谷子的加工利用拓宽了途径
。

二
、

谷子主要品质性状间的关系

�
�

粗蛋 白
、

赖氛酸
、

粗脂肪间的关来

粗蛋白
、

赖氨酸
、

粗脂肪的分析结果表明
，

赖氨酸占干物重的百分含量与脂肪
、

蛋白均成

正相关
�

而赖氨酸占蛋白的百分含量与脂肪
、

蛋白呈负相关
。

脂肪与蛋白无关
。

由此说明
，

选

育高蛋白的品种
，

其赖氨酸占蛋白的百分含量相对较小
�

绝对值提高
。

因此在确定育种目标

时
、

要明确校氮酸占干重的百分含量
，

还是占蛋白质的百分含量
。

�
�

脂肪酸间
、

及与脂肪
、

蛋白的关系

六种脂肪酸间的相关分析表明�表 ��
，

硬脂酸与油酸
，

亚油酸呈极显著负相关
，

与亚麻

酸
、

花生酸呈显著正相关
。

花生酸与亚麻酸呈显著正相关
。

表 �所分析的六种脂肪酸与蛋白
、

脂肪的相关表明
�

蛋白
、

脂肪与六种脂肪酸的相关不明显
。

仅脂肪与亚麻酸呈极显著的负相

关
。

�
�

欲量元素之间及与蛋 白
、

脂肪
、

脂肪酸的相 关性

通过表 �对微量元素的研究分析表明
�

硫胺素与核黄素呈正相关
，

生育酚与硫胺素
、

核

黄素呈负相关
，

生育酚与硒呈显著负相关
。

这说明在同一品种内
，

硫胺素与核黄素是成正比

增加或减少的
，

而硫胺素
、

核黄素与生育酚
、

硒则是前者提高
，

后者降低或反之
。

因此在选育

品质综合性状好的品种时
，

应考虑到
，

当提高硫胺素
、

核黄素时
，

不要使生育酚或硒下降的太
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西部的前郭
、

长岭和双辽一线以西的地区 拌值均在 �
�

“ 以下
，

光
、

温
、

水等气候条件都

不适于纤用亚麻的栽培
。

五
、

小 结

通过对吉林省纤用亚麻种植适宜气候区域的划分
，

我们大致摸清了全省各地纤用亚麻

栽培的适宜程度
，

这对于有的放矢地开发吉林省的亚麻行业
，

充分合理地利用气候资源优

势
，

使之转化为经济优势
，

促进吉林省经济的发展和人民生活水平的提高有着重要的意义
。
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表 � 谷子主要品质性状间的相互关系

性性 叫叫
粗盔白白 粗店舫舫 徐翻��� 砚窟胶胶 油 胶胶 王抽咬咬 互脚映映 花生吸吸 班玻索索 核货家家 生，肠肠

���
叫叫

�� ��������������������������

���‘
叫叫

�
。
�，���� 一 �

。

������������������������

��� 。 州州
一 �

�

������ 一 � ���自自 �
。

��，�������������������

抽抽 喇喇 �� �拐��� �
。
留����� �

。
���空空 一 �� ，，�右二二二二二二二二二

���泊吸吸 �
。

���，， �
。
��““ 一�� �盯，二二二 一 �� �口右���������������

���琳麟麟一�� �幼��� 一认 �，朴二二 一�
。

玉舍奋��� 认 �，心，二二二 一�
。

�习��������������
������������� 助一 ，‘ �口 ， ���������������

花花生���一氏 忍肠‘��� 一�� ������ �
。

������ 吞 ，�，�二二二二 认 已�笼咯� �����������

班班块��� �� 忽弓���� 一 �
。

�‘ ���� �
。
������ 一 �� ������ �

。

�习���� �
。

������ �
一

��，，， 一�
。

�毛侣���������

，，，
叫叫
一�

。

������ 一 �
。

��至留留 一 �
�

��心��� �
。

�名�，， 一 � ���已已 �
�

������ �
�

������ �
�

������ �
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����������

生生，��� 一�
‘
������ �

�

��，��� �
。

������ �
�

忿����� 一 �
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������ 一 � ������ �
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������ �� ������ 一 众 ���‘‘ 一 仄 ��������

����� �
。

������ �
。

������ �
�

�奋���� 一 �� ���，， �
。

������ 一 � ���，， �
。
������ �

�

������ 一 �
�

������ 一 �
。

������ 一 �
�

�������

多
，

在提高生育酚含量时
，

不要使硒含量下降的太多
。

表 �维生素和微量元素与蛋白
、

脂肪
、

脂肪酸的相关分析说明
�

硫胺素
、

核黄素
、

硒与蛋白
、

脂肪
、

脂肪酸有较弱的正向或负向相关
，

说明同一谷子品种中
，

蛋白
、

脂肪
、

脂肪酸含量的高低
，
对维生素和微量元素含量的高低影响

不大
，

这对选育综合品质性状好的品种
，

提供了先决条件
。


