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大豆主要品质性状间的相关分析

年
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�吉林省农科院大豆所�

摘 要

为确定主要品质性状间的相关关系
，

本研究选用了�� 个吉林省有代表性的主推品种
。

结果表

明
，
月台肪含量与亚麻酸含量呈极显著负相关

�蛋白质与亚麻酸呈极显著正相关�亚汕酸与亚麻酸呈

极显著负相关 �且直接作用最大
，

遗传力也明显高于亚麻酸
，

故可通过亚汕酸对亚麻酸进行间接选

择
。

过去我国东北大豆主产区一直以高产
、

高油为大豆主要育种目标
。

当前
，

随着对大豆品

质育种重要性认识的提高以及测试条件的改善
，

高蛋白育种已经成为当前大豆品质育种的

研究课题之一
。

同时
，

人们对豆油的品质也提出了更高的要求
，

降低大豆油中亚麻酸含量
，

提

高豆油的耐贮性也是当前大豆品质育种的研究课题之一
。

本研究分析了大豆主要品质性状

间的相关关系
，

以此为今后品质育种和理论研究提供一些参考依据
。

材 料 与 方 法

本研究选用了吉林省 �� 年来主推大豆品种 �� 个
。

其中�� 年代主推品种 �个 ��� 年代

至 �� 年代初期主推品种 �� 个 ���年代中期至 �� 年代中期主推品种��个
。

试验于 ����年在吉林省农科院大豆所试验士臼左行
，

随机区组设计
，
�次重复

。

对主要农

艺性习少石鳌行了调查考种
。

测定的品质性状有
�

蛋白质
、

脂肪
、

脂肪酸�包括棕搁酸
、

硬脂酸
、

油

酸
、

亚油酸
、

亚麻酸共 �种�
，

都是每小区取 �份风干样本
，

用美国纽泰克公司产���一��型

近红夕�份光光度计测定蛋白质和脂肪含量
�
脂肪酸系由脂肪酸甲脂化法

，

用日本岛津公司产

��一��� 型气相色谱仪测定
。

统计方法
�

各性状经两向分类的方差分析后
，

进行了遗传方差的估算和检验
。

结 果 与 分 析

蛋白质
、

脂肪及脂肪酸含量之问的遗传相关分析结果列于表 �
。

表 �
‘

大豆品质性状之间的遗传相关系数
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从表 �中看出
，

脂肪与蛋白质呈极显著负相关
。

亚麻酸与蛋白质及亚油酸都呈极显著正

相关�而翩旨肪
、

硬脂酸
、

油酸
、

棕桐酸都呈极显著负相关�油酸与亚油酸极显著正相关
，

而与
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脂肪酸呈极显著正相关�硬脂酸与蛋白质呈极显著负相关
，

而与脂肪呈极显著正相关
。

由于

亚麻酸与蛋白质呈极显著正相关
，

表明在选育高蛋白品种时
，

提高蛋白质含量的����时亚麻酸

含量也会随着增加
。

亚麻酸是不饱和脂肪酸
，

极易使油变质
，

培育高蛋白专用型品种
，

由于不

作为油用
，

即使亚麻酸相应增加对蛋白质品质也不会有影响的
。

与蛋白质的情形正相反
，

月旨

肪与亚麻酸呈极显著负相关
，

这表明
，

亚麻酸的含量会随着月剖访含量的增多而减少
。

因此
，

应

该把高蛋白和高油育种分开进行
。

品种脂肪酸的通径分析结果列于表 �
。

表 �

项 目

棕桐酸

侧撇
汕 酸

亚汕酸

化�

主推品种脂肪酸的通径分析

棕桐酸 �硬月撇 �油 酸 �
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结果表明
，
油酸对亚麻酸的直接作用最

大为一�
�

���
，

其次为亚油酸一�
�

�����棕构

酸及硬脂酸对亚麻酸的直接通径都为较小的

负值
，

分别为一�
�

����和一�
�

���
。

亚油酸通

过油酸对亚麻酸的间接作用较大��
�

�����
，

因而掩盖了其本身的直接效应
。

由于油酸对

亚麻酸的直接作用最大
，

且是负值
，

因此
，

要

降低亚麻酸的含量可以通过对油酸进行间接

选择
，

选择油酸含量高的品种
，

间接地降低亚麻酸的含量
。

另外
，

本试验对亚油酸及亚麻酸的

遗传力进行了估算
，

结果表明
，

油酸的遗传力为 。
�

��
，

而亚麻酸只为�
�

��
，

从这一点上看
，

进

行间接选择也是有依据的
。

��抬��飞以及��
���� 等就是利用油酸和亚麻酸之问的相互消长关

系
，

采用间接选择法
，

选择油酸含量高的材料
，

结果既提高了油酸含量
，

又显著地降低了亚麻

酸含量
。
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