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山植果实营养丰富
，
既是鲜食的佳品

，

也是加工的优良原料
，

另夕随有重要的药用价值
。

因此

在山植发展迅速的今天
，

如何减少山植贮藏损失
，

并能延长其贮藏期
，

做到季产年销
，

长期供应
，

是非常必要的
。

近年来国内采用塑料薄膜小包装贮藏�也叫限制气体贮藏或��贮藏�水果发展很快
。

之所以能迅速推广并深受生产部门的欢迎
，

是因为��贮藏水果方法简单易行
，

投资少
，

贮藏

效果比较好
。

但用��法贮藏山植还不普遍
。

因此
，

本试验的目的在于探索塑料薄膜袋用于山

碴贮藏的效果
，

掌握袋内气体成分的变化规律
，

同时筛选出适于山植小包装的最佳处理方

法
，

为生产上的应用提供依据
。

试 材 和 方 法

所用试材为大金星山植
，

于 ����年 �� 月 �� 日采收
。

�� 月中旬进行选果
、

处理
。

共作四

种处理
，

每一处理 �次重复
，

各��公斤果实
。

处理之一做对照
，

其余三种处理均装入�
�

����

厚的聚乙烯塑料袋内
，

塑料袋分别扎口
、

打孔�袋中部两侧各打��直径的小孔二个�及卷口

�将塑料袋口卷起�
。

每一塑料袋都放到一塑料箱内
，

对照则散放到塑料箱内�塑料箱下垫
、

上

盖塑料布�
。

以后每周二
、

周五各测一次袋内�和��
�

气体的浓度
。
�月份以后只周五测一次

袋内气体浓度
，

以便观察气体成分在贮藏期内的变化规律
。

试验期间半月测定一次呼吸强

度
，

并测三次化学成分
。

在贮藏中期和结束之前进行二次检查
。

贮藏库内初期温度由冷冻机

控制
。

��月份平均气温为�℃
，

��月份�
�

�℃ ，
��月份�

�

�℃ ，

从 �月份到贮藏结束之前
，

受外界

温度控制
，

达到恒温状态
，

平均为�
�

�℃ 。

库内湿度��月份为���
，
��月份为��

�

���
，

贮藏结

束前为���
。

贮藏时间近���天
，

即��月��日开始贮藏到来年 �月 �日结束
。

结 果 与 分 析
�一�不同处理方式对山植的品质影响

�
�

贮藏效果比较

从表 �可以看出
�

采用塑料薄膜袋包装的果实
，

无论是自然损耗
，

还是病烂损耗
，

都比对

照低
。

在库内温度相同的条件下
，

采取塑料薄膜小包装总损耗为��
�

���一��
�

����
。

一般情况下
，

塑料袋内温度较高
，

会导致较高的病烂率
，

而本试验采用的塑料薄膜袋贮

藏的果实
，

病烂果都低于对照
，

则说明塑料薄膜袋贮藏山植果实
，

如果气体成分适当
，

则会抑

制病菌的活动
，

从而降低损耗
。

经最低显著差异比较
，

都极显著地低于对照
，

各袋问则差异不

显著�见表 ��
。

表 � 各种处理贮藏损耗比较 表 � 各处理总损耗的最低显著差异比较

处处理方式式 自然损耗�����病烂损耗�写��� 总损耗�����

对对照照 ��
�

����� �
�

����� ��
�

�����

卷卷口口 ��
�

����� � ����� ��
�

�����

打打孔孔 ��
�

����� �
�

����� ��
�

�����

扎扎口口 ��
�

����� � ����� ��
�

�����
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������
�
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�
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�
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�
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拼拼���
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����� �
�
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�
‘

��� �
�

�����

卷卷口口 ��
�

����� �
�

���
价 �

�
�

��导导

扎扎口口 ��
�

����� �
�

���
， 吞吞

对对照照 ��
�

���
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果实品质风味及保鲜状况比较

从品质风味看
，

各处理都有苦味
，

但苦味

程度不同�见表 ��
。

都有苦味是因成熟度差

而造成
，

因该贮藏果都是幼树上的果实
，

幼树

营养生长比较旺盛
，

消耗大量的养分
，

从而造

成生殖生长所需要的营养供不应求
，

果实成

熟差
，

而有苦味
。

其中对照苦味较重
，

是因其

表 � 各处理品质风味及保鲜状况比较

处处 理理 品质风味味 果梗保鲜指数����� 保 鲜鲜

对对 照照 皮苦味较重重
�

��
�

���� 皱缩
、

无光泽泽

卷卷 口口 皮轻度苦味味 ��
�

���� 饱满
、

有光泽泽

打打 孔孔 皮轻度苦味味 ��
�

���� 饱满
、

有光泽泽

扎扎 口口 皮苦味重重 ��
�

���� 饱满
、

有光泽泽

失水过多
，

细胞液浓度相对升高
，

使果实中表现苦味的物质浓度也相对高些
，

从而加重苦味
。

扎口的果实苦味最重
，

其可能是袋内��
�

含量较高造成
，

因��
�

含量高时
，

发生��
�

中毒
。

打孔

及卷 口的具有轻度的苦味
，

这主要是由于果实成熟度差而引起
。

从保鱼纂伏况看
�

塑料薄膜袋包装的果实
，

都明显比对照好
，

三个包装的果实相比
，

则无明

显的差别
。

对照果实明显表现出皱缩
，

无光泽�塑料袋贮藏的果实则饱满
，

鲜艳
，

具有光泽
，

与

贮 藏前相近
。

塑料袋贮藏的果实果梗保鲜指数均 明显地优于对照
，

袋贮指数为

��
�

��一��
�

���
，

对照的则仅为��
�

���
。

塑料薄膜袋贮藏的
，

扎口的果梗保鲜最好
，

卷口的

相对差些
，

主要是由于各袋内湿度不同而造成
。

�二�山植贮藏期间各袋内气体成分的变

化

从表 �看
，

塑料薄膜袋贮藏果实
，

各袋内

气体成分变化无明显差异
。

各袋内��
�

含量

在贮藏初期较高
，

以后逐渐下降
，

到 �月份又

上升
，

尤其是扎口的特别明显
。

从开始到结

束
，

各 袋 内 ���

变 化 幅 度
�

扎 口 的

�
�

�一��
�

��
，

平 均 �
�

���
，

打 孔 的

�
�

�一�
�

��
，

平 均 含 量 �
�

����卷 口 的

��一�� ��
，

平均�
�

���
。

造成差异的原因
，

主要是由于各袋的透气性不相同
。

氧含量在

表 � 塑料薄膜袋不同处理方式气体成分变化

�每月平均值�

诉诉缨之之
���� ���� ���� ��� ��� ���

扎扎 口口 �灯��� �
�

��� �
�

��� �
�

��� �
。

��� ��
�

��� �
�

���

伪伪伪伪 ��
，

��� ��
�

��� ��
�

��� ��
�

��� ��
�

��� �
�

���

打打 孔孔 ����� �
�

��� �
�

��� �
�

��� �
�

��� �
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��� �
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���
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�

��� ��
�

��� ��� ��� ��� ��� ��
�

��� �
�

���

卷卷 口口 ����� �
。

��� �
�

��� �
�

��� �
�

��� �
�

��� �
�

���

伽伽伽伽 ��
�

��� ��
�

��� ��
�

��� ��
�

��� �认 ��� �
�

���

贮藏初期降低
，

各袋内�
�

的平均含量为��
�

�一��
�

��
，

随着贮藏时间的延长
，
��

含量又渐渐

升高到��一���
。

以上结果表明
，

用塑料薄膜袋贮藏山植
，

各处理袋内气体成分变化有相似的规律
，

因此

贮藏效果也相近
。

扎口袋内��
�

含量高于打孑匕及卷口的
，

是由于扎口的透气少
，

呼吸放出的

�头累积过多造成
。

’

�三�山植贮藏期间呼吸强度的变化

从图看出
，

除扎口的外
，

打孔及卷口的呼吸强度都与对照的相似
。

即贮藏初期呼吸强度

低
，

以后升高
，

然后又降低
。

卷口与对照的呼吸强度最后一次测定值都降低
，

扎口与价�的则

为增加
。

打孔的呼吸高峰比卷口
、

对照的都高
，

卷口的呼吸强度高峰值最低
。

扎口的呼吸强

度测定值不稳定
，
没有一定的规律

，

表现为一开始呼吸强度升高
，

以后降低
，

而后又连续升

高
，

最后一次测定值又有升高趋势
。
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�四�贮藏期间化学成分的变化
�

到贮藏结束
，

各袋装果实糖
、

酸含量都比

对照的少
。

塑料薄膜包装的各处理相比较
，

扎

口的保持糖
、

酸最不好
，

打孔的较好
，

卷口的

最好
，

见表 �
。

总的来看
，

滴定酸在贮藏过程中缓慢下

降
。

还原糖在贮藏过程中呈现一个低一高一

低的马鞍子形的变化过程
，

即含糖量在采收

后���天内是上升趋势
，
���天左右达到高峰

期
，

以后开始下降
。

采收后还原糖上升是因淀

粉分解
，

非还原糖转化为还原糖的缘故
，

继续

贮藏因呼吸作用而消耗糖
，

从而还原糖降低
。

小 结

贮藏过程中的四种处理
，

对照

表 � 贮藏期间各处理的化学成分比较

舞舞熬级
���

酸酸 糖糖
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因失水过多
，

而明显皱缩
，

果皮苦味

亦较重
。

三种小包装处理的保鲜都

较好
。

山植采用塑料薄膜小包装
，

无

论在降低自然损耗方面
，

还是减少

病烂方面
，

都具有良好的效果
。

若在

贮藏条件不利的情况下�指湿度低�

则更显示出极大的优越性
。

小包装贮藏的关键是温度因

素
，

因此除了选择适宜厚度的聚乙

烯塑料薄膜袋��
�

��
二�

，

使袋内气

体成分 自动调节外
，

还要尽可能保

产任昭比�
·

��

图 各处理的呼吸强度

持库内温度在�℃左右
，

特别是贮藏初期�入库后半个月内�
。

如库温过高
，

就不能急于扎口
，

待库温降至�℃以下再扎口
，

以免��
�

过量
，

影响贮藏效果
。

存在的问题
�

用静止法测定呼吸强度
，

可能会因贮藏环境与测定环境相差较大
，

在测定

时受环境条件刺激�如扎口的�
，

而使呼吸的强度突升
，

使测定值与真正的值不吻合
。

有些资

料报道
，

用静止法测定呼吸强度
，

前一小时的测定值一般不用
，

因此时的值受环境影响较大
，

而表现出不稳定的状态
。

待过一段时间后
，

呼吸强度达到稳定状态才进行测定
。
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