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畜产品加工系指以乳品
、

肉品
、

蛋品和皮毛等禽畜产品为原料所进行的加工生产
，
它与

食品工业
、

纺织工业
、

制革工业
、

医药工业和机械工业等均有不同程度的相关性
。

畜产品在人

们食谱中所占的比例
，
往往被看作一个国家的发达程度和衡量人民生活水平的重要标志

。

近几十年来
，
随着科学技术的发展和人们物质文化生活水平的提高

，
畜产品加工业得

到了迅速的发展
，
农畜产品的加工量对原料畜产品的比例

，
在一些经济发达国家如美国高

达���
，
日本达���

，
苏联�� �

，
欧 洲 共同体国家为��一���

。

据���统讯 世界牛奶

总产量
，
由����一����年的�

�

�亿吨
，
增 加 到 ����年的�

�

�亿吨
，
即��年内增长了���左

右
。
����年

，

世界人均占牛奶���公斤
，

新西兰 ����公斤�人
，

荷兰���公斤�人
，

法国���公

斤�人
，
澳大利亚���公斤�人

，
苏联���公斤�人

。

世界肉产量
，

由����一����年的������

千吨增加到����年的������千吨
， ����年比����年增长��

�

��
，

平均每年递增�
‘
��

，

高于

奶类 �递增�
�

�� �
，
低于蛋类 �递增�

�

�� �
。

目前
，
世界上畜产品的种类很多

。

乳制品种类不下千 余 种
，
其中于酪就有���多种

，

����年 日本森永乳品公司
，
单冰淇淋就生产了��个花色品种

， 另外
，
酸奶和调配乳制品的

种类也很多
。

肉制品主要有 �大类即火腿
、

腌肉和灌肠
，
品种有 ��� 多种

，
还有多种小包

装产品
、

精加工副产品和冷冻方便食品等
。

蛋品方面
，
主要以鲜蛋直接供应市场需要

，
还

有干蛋品 �包括全蛋粉
、

蛋白粉
、

蛋黄粉和干蛋白 �及其作为原料制作的不同花色品种的

糖果
、

糕点和清凉饮料等
。

我国畜产品加工业历史悠久
，
但发展缓慢

，
同世界上发达国家相比

，
还相当落后

。

解

放前
， 只有浙江百好炼乳厂

，
西湖炼乳厂等几家乳品厂

。

在少数大城市如上海
、

天津
、

青

岛
、

哈尔滨等地
，
由外国商人和买办资本家开办的肉类加工厂

、

罐头厂等
，
其它肉食品加

工都是手工作坊或零星屠宰
，
生产很 不 景 气

。

解放后
，
我国的畜产品加工事业得到了发

展
，
据����年底统计

�

全国屠宰及肉类加工企业有 ����个
，

仅商业部所属的屠宰加工企业

即有 ����个
，

年屠宰猪 ������万头
、

牛��万头
、

羊���
�

�万只
、

禽 ����
�

�万只
，

生产冻肉

���
�

�万吨
，
分割肉��

�

�万吨 �占白条 肉 产量的 �
�

�� �
，
肉制品 ��

�

�万吨 �占生 肉的

�
�

�� �
，
冷库 ����座

，

冷藏容量为���万吨
。

乳品加工厂仅从����年才开始先后在上海
、

黑龙江
、

内蒙
、

青海等地建起
， ，

之后
，
乳品工业虽得到了较大的发展

，
但同国外先进水平

相比
，
差距仍然很大

。
����年联合国粮农组派专家对北京几个乳品厂 �鲜奶

、

奶粉 �的评

价是
�
目前的设备相当于国外��年代的水平

。

国内畜产品种类同国外相比
，
品种单调

。

原料乳绝大部分用于生产奶粉�占���
，
全

国有 �个省占���以上 �
，
炼乳 �占��� �和麦乳精 �占��� �

。
目前也有一些地方生产酸

奶
，
但奶油

、

干酪和干酪素等极少
。

在上海
、

北京
、

夭津
、

广州等一些大城市
，
部分原料

奶用作消毒奶
，
奶粉中除少数工厂生产淡奶粉外

，
绝大多数工厂 只生产加搪全脂奶粉

。

肉类加工企业基本上是以生产白条 肉 为 主的单一生产型
。

肉制品还是以中式的腌腊
、

酱
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卤
、

烧烤
、

于制品加工为主
，
生产传统风味产品如金华火腿

、

宣威火腿
、

扬州肉脯
、

北京

烤鸭
、

南京板鸭
，

�

德州扒鸡
、

道口
、

符离 集 烧 鸡
、

广东猎肠
、

哈尔滨红肠等
。

蛋制品方

面
，
也仍然以生产我国传统产品如松花蛋

、

咸蛋等为主
，
有些地方生产干蛋品及其它一些

产品
，
但总的来看

，
产品种类太少

，
远不能满足人民物质生活水平的需要

。

近年来
，
畜牧业商品生产的迅速发展

，
给畜产品加工生产和科研提出了新的课题

。

为

了赶上世界先进水平
，
在充分利用畜产品加工业现有条件的前提下

，
必须加强科研工作

，

并着重对新产品
、

新技术
、

新包装和新工艺的开发进行研究
， 实行用科学指导生产

，
迅速

提高技术水平和生产水平
，
并逐步向自动化 生 产 过渡

。

针对国内畜产品加工业的发展状

况
，
尤其是 目前我国的落后状况

，
我们提出下列建议

�

�
�

加强科研力量
，
设立专门的科研机构

，
这是开展科研以促进生产和提高生产率的

重要保证
。

畜产品加工属应用技 术 科 学
，
涉及面广

，
包括生物学

、

生物物理
、

生物化学
、

营养

学
、

医药学
、

微生物学
、

酶学和加工工业等有关的学科
。

专门设立畜产品加工科研机构
，

可以综合利用各学科的新技术
，
开展畜产品加工新技术的开发研究

，
进行新产品的试制

，

同时收集国际国内的有关情报
，
负责新工艺

、

新设备的推广与应用
。

�
�

开发新产品以活跃市场
，
对于改变目前我国畜产品品种单一的现状具有重大现实

意义
。

乳品业方面
�

目前国内绝大多数乳品厂奶源不足
，
长期处于

“
吃不饱

”
状态

，
所以

，

研究工作应该着力于现有产品的质量改善
，
增加花色品种

。

例如奶粉
，
需要进一步开展婴

儿奶粉
、

幼儿奶粉
、

母乳化奶粉以及适合老年人需要的奶粉的研制
。

这里值得一提的是
，

低乳搪乳制品的开发是当今乳品工业极富魅力的发展方向
。

我国成人约” �以上具有乳糖
不耐症 �饮用足量牛奶后的头疼

、

恶心和腹泻等的消化不良现象 �
。

用乳糖酶将乳中乳糖

水解得到的低乳糖牛奶生产各种低乳糖奶粉
、

酸奶
、

消毒奶
、

冰淇淋等
，
即可解决上述问

题
。
同时乳糖水解后甜度提高

，
可以减少 目前我国全脂加糖乳粉中蔗糖为加入量

，
避免婴

儿饮用此种奶粉后
，
因蔗糖摄入量过多而造成的过度肥胖现象

。

目前解决这个问题的关健

在于乳糖酶的研制和大量生产
，
以及解决乳糖酶固相化的技术难关

。

肉制品方面
�

当前的发展趋势是强化肉制品
、

方便肉制品和保健肉制品
。

把不完全
、

非理想食品通过添加和改变某种成分而成为理想食品
。

并使产品加工由单一到多样
、

由粗

变精
、

由大变小 �或小包装 �
、

变生为熟
、

变散裸为有包装
，
向丰富多样

、

营养卫生和方

便物美方向发展
。

例如把豆粉加入肉饼
、

灌肠提高蛋白质含量
，
在肉制品中加入乳化剂和

磷酸盐
‘

等
，
使肉质变嫩提高保水性

，
在香肠中加入培养物一一 乳酸菌改善品质和风味

。

另

外
，
利用肉片或肉丝

，
配以各种调味品

，
生产多风味的营养

、

保健小包装系列方便食品
，

预计将有广阔的市场
。

蛋品方面
�

目前函待解决的仍然是蛋的保鲜问题
，
研制理想的涂膜剂以推广应用涂膜

保鲜技术
。

另外
，
可进一步研究蛋的惰性气体保鲜技术

。

�
�

加强国内外科技交流
，
引进国外靳技术

、

新设备
。

我国畜产品加工业科研力量还柑当薄弱
，
而且资金严重不足

，
但是

，
在现有许可的条

件下
，
尽可能抽一定费用聘请外国专家进行技术交流或派专家代表团赴国外考察学习

，
力

图利用国外现成的新技术
、

新设备
，
从长远来看

，
将会有较大的经济效益

。
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